


ES: Lualeo os una empresa edrnica
lucense comstituida en el ano 1981, do
tada de sala de despicee, ademis de al
macen frigorifico, Conbamos con unas
modlernas instalaciones que cumplen
Tas mciximas exigencias de las mas im
portantes normas de calidad del see-
tor carnicao, Aplicamos una politica de
inversion  constante, orientada hacia
la innovacion v modernizacion leceno-
ligica de nuestras instalaciones v ma
guinaria,

Fan Lualeo estamos comprometidos
con la seguricdad alimentaria v con la
mcjora conlinua de los procesos pro
ductivos, lo gue nos permile un creci
micnto sostenido v comprometido con
¢l medio ambicnte, Lamejor prucha de
este compromi=o son las certificacio
nes de calidad que tenemos: 1FS, 150
R RN ST IR E T EAES

L'n departamento de calidad interno
s encarga de inspeccionar, conliolar y
vigilar todos los procesos prodoctives,
vilanelo por gque se cumplan las exi

goeneias marciadas lanto por los clicnies

como por las autoridades sanitarias v
normas de calidad implantadas (con
troles microbiologicos, limpicza, con
trol de instalaciones y materias primas,
control de producto terminadao, ete.)

El cquipo humane de Lualeo eski
altamente cualificado para b realiza-
citn de las labores propias de nucstra
actividacd v estden continuo procesode
formacion para adaplarse o las nuevas
exigencias del sector,

NG Lweleo ds o meal company o8
tahlished in 1OST in the provinee of Lige,
Spain. Owur modern facilities include
culting room as well as refifgerated sto
renge, el they compdy with the maximum
reguirernents from e most impoctont
qerality standards in the mead fndusieg
We aipydie ar ey af onggoing investimend,
witicly ix oriented foweards inmoverffon and
Fecfmdogical modernisation of our fiicd
fities and machinery:

Al Lerfea we are commitled fo food
setfely and continual improvement of our
prodfuctinn processes, which foes affowed

us lo experience sustained growth while
miaindarining respect for He emvironment,
The besl evidence of this commmitment
is fwrd in the quality certifications we
have earned: TFS, TS0 Z2XNO0C0, and
TS} IO,

Cur internal guality depariment i
responsihle for inspecting, moniloring,
el supervising oll of our production
processes, o ensure Ol we are con-
plving with oll requirements includiog
e e ener cerstenmers, the bealtl auifye
rities, and the gealite stondords we hove
implemented  (microbiological controls,
Ingiene, monitoring of the facilities and
raw mneterfels, controd for e finisdhed
procuet, efe ).

The personned af Loaloo are Righly
gretlified to perform the work: reguired by
et corpany x activities, amd they parti
cipale in o progranime of engoing (rei
niig so ey can alweays stav adapled fo
mew derreaneds in the induste

FR: Lualeo est une entreprise de
profduction de viande eréée en 1981 &
Lugo, Elle dispose dun atelior de dié-
coupe ol d'un cntrepot frigovifigque,
Nous avons des installations moder
nes qui respectent rigourcuscment les
exigences des dillérentes normes de
qualite regissant le secteur de la vian
de. Nous avons foujours preconise une
politique  dinvestissement  constant
visant & innover et & moderniser sur le
plan technologigue nos installations ¢l
nolre machineric,

Ches Lualoo, nous sonmes cngagcs
envers la séourite alimentaire ef Famé
lioration continue des proccdes de pro
duction, co gui nous permel dassurer
une crodssance durable ool en restant

respectucus de lenvironnement, No

tre engagement o e recompense par

les certilications de gqualite : 1S, 150
A2000E05 ¢ SO 1400004,

MNotre département de qualité inter
ne se charge dexaminer, de controler

et de surveiller tous les procedes de

production, pour sassurer de la mise
en oeuvre des exigences de nos clicnls
ol des aulorilés sanilaines, ainsi que
des normes de gqualiteé requises (oon
trales  microbiologiques,  nettovage,
contrdle des installations ¢f des ma-
Licres promicres, contrile des prodoits
finis, ¢he.)

Lo personnel de Lualeo est haute
ment gus
taches intrinséques i notre activité. 11

itic pour réaliser toutes les

est formd en permanchee pour micus
saclapler aux nowvelles demandes du

secleur,
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DELANTERO CON FALDA
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Culata de contra
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Heel muscle
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Lomoalto !

Pistola, despiece completo
Pizstolet, découpe complile
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Rabillo de cadera
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LEYENDA DE ACABADOS

Legrencle des finitiom:  Legend for finishing /oyl pa gos

Lomo con hueso |

Filet avecos | ,
Hore-in tenderioin ! e

- Muigres / Lean trimmings /5 il e La plal cakill o

i
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i Recortes vacuno 70,30
Filer ! Mireral de vache 7030
Tenderioin

Beeltrimmings 7030

T30 5 8 pad adad

Maoreillo trasero ! MO Vacuno S0/20, 90,10,
Jarret arriere Maigre devache 80220, %100
Hind shank Lean beef 80200, 0100,
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lualeoar Tualeres

Sala de despiece |l Vacuno mayor - Ternera Gallega
Atelier de découpe Il Gros bovins - Veau de Galice
Cutting room |l Beef from older animals - Galician beef
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